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Fremtidssikring af den danske produktion
af aebler, paerer og jordbaer er hovedforma-
let med et nyt, stort, tveerfagligt og
tveerinstitutionelt projekt. Projektet er pa
ikke mindre end 25 mio. kroner og lgber
over fire ar. Ideen og formalet er at sikre
forbrugerne velsmagende, dansk frugt
uden pesticidrester, som er produceret og
héndteret under sterst mulig hensyntagen
til miljoet.

Tre arbejdspakker

De ggede restriktioner pa forbrug af hjael-
pemidler, som avlerne oplever, skal projek-
tet sege at vende til en positiv indgangs-
vinkel, sa dansk frugt kan distancere sig fra
importeret frugt. Netop begraensninger i
adgangen til iseer kemiske hjaelpemidler
anses af forbrugerne som en saerdeles po-
sitiv kvalitet, og det ber kunne udnyttes
langt bedre af branchen, end det er tilfael-
det i dag.

Projektet bestar af tre arbejdspakker. Den
forste er rettet mod vanding og neerings-
stoffer, den anden har fokus pé at minime-
re forekomsten af pesticidrester, og den
tredje har baeredygtig lagringsteknik som

Ressourceoptimeret tilforsel
af vand og naringsstoffer

- Optimere vanding til rodbeskarne paeretraeer
med mindst muligt input og tab af ressourcer

til det omgivne milje.

- Reducere forbruget af og optimere forsyning
med neeringsstoffer til rodbeskarne aebletraeer.
- Omlaegge og billiggere tildelingen af mikro-
neeringsstoffer til abletraeer i intensive dyrk-

ningssystemer.

- Optimere vanding og gedskning til jordbeer
dyrket i vaeksthus og tunnel med henblik pa

bedre smag.

- Sensorer og software til styring af vanding i

jordbaer afproves og implementeres.

- @ge produktionen af gkologiske jordbaer ved
at optimere tilfgrslen af organisk gadning.
- Fastleegge om terstofindholdet i &eble, paere og

jordbaer er en god kvalitetsindikator.

- Undersgge om ikke-destruktive malinger med
NIR (Near Infrared Radiation) kan anvendes til

forudsigelse af lagerfasthed.

hovedtema. | den tredje arbejdspakke ud-
nyttes det, at der fra de to ferste kan leve-
res frugter med veldefinerede og doku-
menterede kvalitetsforskelle til at belyse
effekten af forskellige, alternativer lag-
ringsteknikker. Derved opnds en optimal
og rationel synergi mellem de tre arbejds-
pakker, og hele kaeden fra jord til bord om-
fattes.

Nul-pesticidrester
pa dansk frugt

- Udfgre forste systematiske
underspgelse af pesticidre-
ster pa dansk konsumfrugt.

- Afprgve og demonstrere nyt
avanceret sprojteudstyr til
udbringning af pesticider i
treefrugt.

- Undersoge effekten af UV-lys
pa forekomsten af svampe-
sygdomme og pesticidrester.

- Videreudvikle ramanspektro-
skopi til hurtig og billig de-
tektering af pesticidrester.

- Undersgge konsekvenserne
af at undlade pesticidsprajt-
ninger sidst i vaekstsaesonen.

- @ge produktionen af gkolo-
giske aebler ved at kombinere
sojletreeer med resistente
sorter.

Tabel 1. Faglige formal i projektets tre arbejdspakker.
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Projektdeltagere

Projektet lgber fra 2009 til 2012 og
er primeert betalt af FedevareErhverv
og PlanDanmark, men har ogsa med-
financing fra Aarhus Universitet,
Kebenhavn Universitet, Syddansk
Universitet, Aalborg Universitet,
GartneriRadgivningen, Danske Frugt-
Avlere A/S, Gasa Odense Frugt-Grent
A.m.b.a., Brgste A/S, Abledrengene
Aps, Peter Jensen I/S, Kildebrgnde
Frugtplantage og Anton Nielsen, som
alle deltager i projektet.

Fire p.hd.-studier

Fire universiteter deltager i projektet. | et

samarbejde mellem disse og pa tveers af

arbejdspakkerne indeholder projektet fire

p.hd.-studier, som knytter sig teet til hin-

anden. Emnet for de fire studier er:

- Gadningsstrategier til forbedring af sma-
gen i vaeksthusdyrkede jordbaer.

- Vandingsstrategier til rodbeskarne paere-
traeer.

- Brug af naer infrared straling (NIR) til for-
udsigelse af torstofakkumulering i frugt.

- Forbedre kvaliteten af aebler ved efter-
hest behandling med varmt vand. i

Baeredygtig
lagringsteknik

- Forbedre hyldelivet af specielle
danske able- og paeresorter ved
hjeelp af SmartFreshsM.

- Undersgge muligheden for at an-
vende NIR til maling af ethylenaf-
givelse fra frugt.

- Undersgge varmtvandsbehandling
til forebyggelse af lagerrad i aebler.

- Kombinere varmtvandsbehandling
og brug af SmartFreshSM i abler.

- Etablere det forste kommercielle
anlaeg til varmtvandsbehandling i
Danmark.

- Undersgge om varmtvandsbe-
handling af jordbeer kan forlenge
holdbarheden.

- Bruge klorofyl fluorescens til dyna-
misk styring af ULO (Ultra Low
Oxygen) lagring.
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